
Fred Breipohl

APERITIF
üblicherweise startet man hier mit einem

Wir möchten, dass dein Abend bei uns
entspannt, genussvoll und einfach
besonders wird. 
Kein Schnickschnack, kein Stress –
einfach gute Drinks, ehrliches Essen
und Zeit zum Abschalten.

Damit der Abend perfekt startet,
empfehlen wir dir unsere Aperitifs.
Eine ideale Einstimmung auf die
kommenden Speisen.

Wir sehen uns dann in Kürze im
Clouds.

Bei uns im 
machst du es dir gemütlich, 
lässt den Tag los 
und kommst ganz in Ruhe an.

Grapefruit Aperol

Lillet Blanc Tonic

Sarti Spritz

Clouds Spritz

Spumante Bianco

Virgin Mojito Spritz

9,90

9,40

8,90

10,90

7,50

7,10

Schön, wenn du hier wärst.Schön, wenn du hier wärst.

clouds

clouds



Hausbrot mit hausgemachter Kräuterbutter

Feldsalat mit karamellisiertem Ziegenkäse und Walnüssen

Weiße Tomatensuppe mit Gin und Sahnehaube

Argentinische Rotschwanzgarnele

Rindercarpaccio

Artischocke mit zweierlei Dip

Rindertatar auf Pumpernickel

4.50

14.90

10.90

22.90

17.90

13.90

17.90

34.00

25.50

32.00

34.00

+20.00

20.90

37.00
p.P.

VORSPEISEN

Knoblauchbaguette mit gratiniertem Käse

im Butterfly Cut mit Kräuter | Limette verfeinert

garniert mit Karpern | Rucola | Öl | Parmesan

serviert  mit Bernaise | Kräuter-Vinaigrette

UNSERE FAVOURITES

200g Rinderfilet

150g Lady Cut

300g Rumpsteak mit Fettrand 

300 g Entrecôte

jedes Gericht als Surf & Turf

Spareribs

clouds Teller 
Rumpsteak | Entrecôte | ½ Lucia Hähnchen | Pulled Pork | Spareribs

Auf Bestellung mit 24h Vorlauf bereiten wir für euch ganz besondere Cuts in
verschiedenen Größen vor :

Porterhouse | T-Bone Steak | Tomahawk | Chateaubriand 

Nicht zögern, einfach fragen, wenn es welche gibt

wähle dein Fleisch und kombiniere es mit einem halben Hummer

mit hausgemachter BBQ-Soße lasiert



Dein Abschnittstext

HAUPTGERICHTE

½ oder 1

Ehrlich. Regional. Mit Verantwortung.

Unsere Küche beginnt nicht erst am Herd, sondern auf den Feldern und
Höfen unserer Region. Das Fleisch, das wir im clouds servieren, stammt

vom 
Hof Ramforth in Vlotho – einem landwirtschaftlichen Familienbetrieb,

der seit Generationen für nachhaltige Tierhaltung, Qualität und ehrliche
Handarbeit steht.

Auch unsere weiteren Zutaten beziehen wir bewusst regional. Viele
unserer Produkte stammen von langjährigen Partnern wie Kanne und

anderen Lieferanten aus der Umgebung, mit denen uns eine
gewachsene Zusammenarbeit verbindet. Geprägt von Vertrauen, kurzen

Wegen und der gemeinsamen Leidenschaft für gute Lebensmittel.

Jede Zutat, die bei uns in der Küche landet, wird sorgfältig ausgewählt
und geprüft. Wir wissen, woher sie kommt – und wir kennen die

Menschen dahinter. Denn gute Küche beginnt mit Respekt: vor dem
Produkt, vor der Arbeit, die darin steckt, und vor unseren Gästen, die

sie genießen.

Wir wissen, woher unser Fleisch kommt – 
und das sollst du auch wissen.

250 g Schweinefilet im Speckmantel

Pulled-Pork-Burger

Cheeseburger

„Lucia“-Hähnchen |               |

Dorade vom Grill

Halber Hummer

Trüffel Linguine

Linguine in Tomatenschmelz

Spaghetti Cacio e Pepe

24.00

17.90

18.90

12.00 | 24.00

21.00

25.00

19.90

15.90

15.90

Brioche Bun | Coleslaw | Lollo Rosso | Wedges | Sour Cream

Brioche Bun | Cheddar | Zwiebelmarmelade | Lollo Rosso | Wedges

mit Wintertrüffel

Wir wissen, woher unser Fleisch kommt – 
und das sollst du auch wissen.



Frische Bratkartoffeln
Ofenkartoffel mit Sour Cream
Wedges
Kartoffelpüree
Kartoffel-Parmesan-Gratin
Trüffel-Linguine
Linguine in Tomatenschmelz
Pasta Cacio e Pepe
Grüne Bohnen mit Speck
Ganzer Kopfsalat mit Kräutervinaigrette
Wilder Brokkoli mit Sesam & Hoisin
Gebratene Champignons
Schmorzwiebeln
Tomatensalat

4,50
5,00
4,00
4,00
4,00
6,90
5,90
5,90
5,00
7,00
6,90
4,50
3,00
5,00

Chimichurri
Salsa
Sauce Hollandaise
Sauce Béarnaise
Aioli
Hummerbutter
Trüffel-Mayonnaise
Zwiebelmarmelade
Pfeffersauce
Mojo Rojo
Barolojus

3,00
3,00
4,00
4,00
3,00
4,00
4,00
4,00
4,00
3,00
5,00

Beilagen

Saucen | Dips

UNSERE BEILAGEN
ZU DEN HAUPTGERICHTEN



Life tastes better with you 
(and dessert)

Zabaione

Zitronensorbet im Champagner Glas

Baumkuchenring mit Zwetschgeneis

Affogato

Brownie mit Vanille Eis

8€

9€

11.50€

5.80€

7€



Wasser von Carolinen
Mineralwasser still / spritzig 0,25 l
Mineralwasser still / spritzig 0,75 l

Sofgetränke | Schorlen | Limo
Coca-Cola 0,2 l

Coca-Cola Zero 0,2 l
Rhabarberschørl 0,33l

Johannisbeerschørl 0,33l
Apfelschørle 0,33l

Mango–Maracuja Limo
Limette–Minze Limo

2.40
6.80

3.20
3.20
3.90
3,90
6.50
6.50

GETRÄNKE

Bier
König Pilsener 0,33 l
König Pilsener alkoholfrei 0,33 l
Benediktiner Weißbier 0,5 l
Benediktiner Weißbier alkoholfrei 0,5 l

Longdrinks
Gin Tonic

Clouds Mule

Clouds Spezial

Schnäpse / Spirituosen
Baileys 4cl
Ramazzotti 4cl
Linie Aquavit 2cl
Grappa 2cl
Williams Birne 2cl
Passionsfruchtlikör 2cl

3.50
3.50
4.90
4.90

9,90

9,90

10,10

3.10
3.90
2.80
4.20
3.00
3.00

4cl Gin | Dry Tonic | Pink Grapefruit Filler

4cl Vodka | Ginger Beer Filler | Limette | Gurke

4cl Johnny Walker Black Label | Cola Zero


